rRaOENAUER
miihle

Historisches Hotel & Restaurant
im Rabenauer Grund

Saisonale Gerichte

Dialog von Spargelsuppe
und in Olivendl gebratenen Spargelstreifen

450 €

Spargel-Mango-Salat
mit frischem Erdbeer-Minze-Dressing
Pfefferbutter und ofenwarmes Bio-Baguette

8,50 €

Frischer Krdutereierkuchen
mit Olivensl gebratenem Spargel
Kirschtomaten und Rucola

12,10 €

Schwarzwdlder Buchen-Rauchschinken
mit frischem Stangenspargel

und Petersilienkartoffeln
(wahlweise mit Butter oder Sc. Hollandaise)

12,60 €

Gebratene Maischolle aus der Nordsee (ca. 450g)
an warmen Spargel-Kartoffelsalat
und Schinken-Zwiebel-Creme

13,90 €

Saftiges Schweinekotelett (ca.300 g)
vom Thiiringer Duroc Schwein aus 6kologischer Haltung
mit frischem Stangenspargel
Bdrlauch-Hollandaise und Petersilienkartoffeln

14,20 €

T +49 351 4602061 | F +49 351 4602062
Hotel-Restaurant Mo bis Fr ab 1700 Uhr und Sa, So und Feiertage ab 12.00 Uhr
Fiir Samstage und Sonntage nehmen wir lhre Vorreservierung gern entgegen.
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Historisches Hotel & Restaurant
im Rabenauer Grund

Argentinisches Rinderfilet (200 g)
mit frischem Stangenspargel
warmer Pfefferbutter und Kartoffelgratin
21,50 €

Dessert

Mévenpick Creme Mango Joghurteis
an frischen Erdbeeren und gefiillter Waffel mit Schoko-Mousse

4,80 €

T +49 351 4602061 | F +49 351 4602062
Hotel-Restaurant Mo bis Fr ab 1700 Uhr und Sa, So und Feiertage ab 12.00 Uhr
Fir Samstage und Sonntage nehmen wir lhre Vorreservierung gern entgegen.



